
BUSINESS | 35

VEGETARISCH | 25

FISCH | 25

Forelle Müllerin Art (CH) I Salz Kartoffeln I Gemüse Julienne

DESSERT | 9

Namelaka I Orange 

UNSERE EMPFEHLUNG | 48

Tom Kah Gai (Thailändische Kokos Suppe) 

WEIN DER WOCHE | 9

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Poulet Schenkel Spiess an Soja Marinade (CH) I Gebratener Reis I Gemüse

Kartoffel Gnocchi* mit Kürbis Ragout I Käuterseitlinge I Appenzeller 

Die Speisen in dieser Menükarte werden vollständig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der Küche 

verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels „Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen mit 

einem Stern (*).

Bei unseren Mittagsangeboten können Sie zur Vorspeise zwischen einem Menu Salat oder einer 

hausgemachten Tagessuppe wählen

Gerne berücksichtigen wir Ihre individuellen Ernährungswünsche und beachten Ihre Allergien 

Vegan Vegetarisch Laktose frei Gluten frei

Poulet Schenkel Spiess an Soja Marinade (CH) I Gebratener Reis I Gemüse

Namelaka I Orange 

Primitivo di Manduria - Selezione Sabrina 

Puglia, Primitivo 

2. November - 7. November 2026



BUSINESS LUNCH | 35

VEGETARIAN | 25

MEAT | 25

Trout Müllerin-style (CH) | Salted potatoes | Julienne vegetables

DESSERT | 9

Namelaka I Orange

OUR RECOMMENDATION | 48

Gluten-free

WINE OF THE WEEK | 9

For the starter you can choose between a menu salad or a homemade daily soup

Namelaka I Orange

Puglia, Primitivo 

Primitivo di Manduria - Selezione Sabrina 

Chicken thigh skewers in a soy marinade (CH) | Fried Rice | Vegetables

Potato gnocchi* with pumpkin ragout | King oyster mushrooms | Appenzeller

Tom Kah Gai (Thai coconut soup)

Chicken thigh skewers in a soy marinade (CH) | Fried Rice | Vegetables

2 November – 7 November 2026

All prices in CHF incl. VAT

All dishes on this menu are prepared entirely on the premises using fresh produce and traditional ingredients, 

in accordance with the criteria of the ‘Fait Maison’ label, with the exception of those marked with an asterisk (*)

Vegan Vegetarian Lactose-free

We are happy to cater to your individual dietary requirements and take your allergies into account




