
BUSINESS | 35

VEGETARISCH | 25

FLEISCH | 25

Schweinsbäggli (CH) I Cremige Polenta I Glasierte Karotten

DESSERT | 9

UNSERE EMPFEHLUNG | 48

Consommé double I Elsässer Fleischschnacka I Gemüse Brunoise

WEIN DER WOCHE | 9

Bei unseren Mittagsangeboten können Sie zur Vorspeise zwischen einem Menu Salat oder einer 

hausgemachten Tagessuppe wählen

Gerne berücksichtigen wir Ihre individuellen Ernährungswünsche und beachten Ihre Allergien 

Vegan Vegetarisch Laktose frei Gluten frei

Doraden Filet "Müllerinen Art" (GR) I Couscous Perlen I Gemüse Julienne

Passionsfrucht Tartelette

Clémence Élevage Classique - La Cave de Genéve

Satigny, Sauvignon Blanc

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Doraden Filet "Müllerinen Art" (GR) I Couscous Perlen I Gemüse Julienne

Tubeti I Parmesan Crème I Rucola Öl I Konfierte Cherry Tomaten

Passionsfrucht Tartelette

Die Speisen in dieser Menükarte werden vollständig vor Ort mit Rohprodukten und traditionell in der Küche 

verwendeten Zutaten nach den Kriterien des Labels „Fait Maison“ zubereitet, ausgenommen der Speisen mit 

einem Stern (*).



BUSINESS LUNCH | 35

VEGETARIAN | 25

MEAT | 25

Braised pork cheeks (CH) I Creamy polenta I Glazed carrots

DESSERT | 9

OUR RECOMMENDATION | 48

Sea bream fillet ‘Mülleriner-style’ (GR) I Couscous pearls I Vegetable stripes

Gluten-free

All prices in CHF incl. VAT

All dishes on this menu are prepared entirely on the premises using fresh produce and traditional ingredients, 

in accordance with the criteria of the ‘Fait Maison’ label, with the exception of those marked with an asterisk (*)

Vegan Vegetarian Lactose-free

We are happy to cater to your individual dietary requirements and take your allergies into account

WINE OF THE WEEK | 9

For the starter you can choose between a menu salad or a homemade daily soup

Passon fruit Tartelette

Satigny, Sauvignon Blanc

Clémence Élevage Classique - La Cave de Genéve

Sea bream fillet ‘Mülleriner-style’ (GR) I Couscous pearls I Vegetable stripes

Tubeti I Parmesan cream I rocket oil I confit cherry tomatoes

Passion fruit Tartelette

Double consommé | Alsatian meat schnacka | Brunoise vegetables


