APEROS CLASSIC und RICHES

Standardbeilagen (Chips, Oliven, Nussli)
Sunnereedli
% Standardbeilagen und ¥ Sunnereedli

pro Person Fr. 4.00
Crostini mit Gorgonzola und Baumnuissen

Crostini mit Rohschinken
Crostini mit Salami

Canapé mit Rauchlachs
Canapé mit Rindfleischtartar
Minipatisserie

pro Stuck Fr. 4.00
Warme Schinkengipfel

Saftiges Wirstchen im Teigmantel gebacken
Gemischtes Apero-Blatterteiggeback (3 Einheiten)
Argentinische Empanadas mit K&se-Schinken-Fullung
Appenzeller Chaskuechli
pro Stuck Fr. 5.00

Elsasser Flammekueche Fr. 18.00
Elsasser Speckgougelhopf Fr. 34.00
Grossmutters Rosinengougelhopf Fr. 34.00

Apero mit 8 Happchen (ab 20 Pers)

Geraucherte Entenbrustscheiben an Trauben-Orangenchutney im Windbeutel
Melonenkugeln und Grdnlandkrevetten am Bambusspiess

Gemiusetartar im Windbeutel

Roastbeef-Rolle mit Ruccola gefullt

Raucherlachscrepe-Roulade mit Dill-Creme Fraiche und Forellen-Kaviar

e

Gegrillter asiatischer Hahnchenbrustspiess

Argentinische Empanadas mit Kase-Schinken-Fillung

e

Saisonale Frichte im Schokoladenmantel

(5 kalt, 2 warm, 1 siss) pro Person Fr. 32.00



Apero mit 11 Happchen (ab 20 Pers)

Blatterteigrolle mit Schafskase-Gemusefillung
Cocktailtomaten und Mozzarella-Spiess mit Pesto
Raucherlachscrepe-Roulade mit Dill-Creme Fraiche und Forellen-Kaviar
Tandori-Hahnchenbrust auf Guacamole serviert
Roastbeef-Rolle mit Ruccola gefillt
Ananas-Shrimp-Salat im Cocktailglas

I

Zitronengrassuppe mit kleinen Gemusewdurfeln
Fritierte Riesenkrevette im Kartoffelmantel

Gegrilltes Rindfleischspiesschen in Teriyaki-Marinade
e

Saisonale Fruchte im Schokoladenmantel

(6 kalt, 3 warm, 2 siiss) pro Person Fr. 41.00

Apero mit 16 Happchen (ab 20 Pers)

Gemusetartar im Windbeutel

Cocktailtomaten und Mozzarella-Spiess mit Pesto
Réaucherlachscrepe-Roulade mit Dill-Creme Fraiche und Forellen-Kaviar
Krabbencocktail im Cocktailglas

Roastbeef-Spargel-Rolle an Teriyaki-Marinade
Tandori-H&hnchenbrust auf Guacamole serviert

Melonenkugeln und Rohschinken am Bambusspiess

* % x

Rote Currysuppe und gebratene Lachswirfel verfeinert mit Kokosmilch
Gegrillte Riesenkrevette in Peri-Peri-Knoblauch-Marinade

Gebratene Hackfleischballchen in Sesam paniert

Hahnchenbrust am Spiess gebraten mit Erdnuss-Chilisauce

Datteln im Rohschinkenmantel gebraten

Won-Ton-Blatter gefullt mit Schafskdse an Tomatenchutney

*x *

Saisonale Friichte im Schokoladenmantel

Zitronentartelette

Schokoladenbecher mit Panna Cotta gefullt

(7 kalt, 6 warm, 3 siiss) pro Person Fr. 52.00



